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Lublin jest miastem kryjgcym w sobie wiele niezwykfych miejsc i opowiesci.
By zrozumie¢ unikatowy charakter naszego miasta, nalezy je poznawac i doswiadczaé
wszystkimi zmysfami. Program Miejsce Inspiracji, skierowany do branzy HoReCa,
powstaZ w 2009 roku z inicjatywy Urzedu Miasta Lublin. Obecnie wiele obiektow moze
pochwali¢ sie doskonaZg kuchnig, oryginalnym wystrojem oraz wyszukanym menu.
Program Miejsce Inspiracji to znacznie wiecej niz doskonafa jakosé¢, idealna obsfuga
czy lokalizacja. Laureaci Programu Miejsce Inspiracji sprawiajg, ze wizyta w danym
miejscu staje sie niezapomniang przygodg, a dla turystow czesto wyjgtkowym
wspomnieniem z pobytu w Lublinie.

Ideg przewodnig Programu Miejsce Inspiracji jest wyroznienie miejsc, ktore poza
swiadczeniem podstawowych usfug gastronomicznych, zapewniajg swoim gosciom
emocje 1 wrazenia zwigzane z poznawaniem i doswiadczaniem dziedzictwa oraz
atmosfery naszego miasta.

Znalezienie sie w gronie wyroznionych to prestiz i szansa na zdobycie nowych klientow,
ktorzy coraz czesciej wybierajg miejsca oznaczone charakterystycznym kasetonem
Programu. Dla Gosci odwiedzajgcych rekomendowane miejsca jest to gwarancja nie
tylko udanego pobytu, ale rowniez mozliwosci poznania blizej miasta dzigki dostegpnym
materiafom promocyjnym i informacjom udzielanym przez przeszkolonych w tym
zakresie pracownikow. Ponadto, w ciggu roku realizowanych jest wiele ciekawych
wydarzern przyblizajgcych wybrane obszary dawnych tradycji
I przenikajgcych sie kultur Lublina oraz inicjatyw ukazujgcych wspofczesny charakter i
potencjaZ miasta.

8 pazdziernika 2018r. mielismy zaszczyt juz po raz drugi otrzymaé zaszczytny tytu?
"MIEJSCA INSPIRACJI”w ramach V edycji Programu Miejsce Inspiracji.

Dzigkujemy za to ogromne wyroznienie. To dla nas prawdziwy zaszczyt, ze mozemy
inspirowac, zachwycac i promowac Lublin dzieki swojej codziennej pracy. Dzigkujemy
za docenienie naszego codziennego trudu jakim jest tworzenie kulinarnej historii
Lublina oraz pielegnowanie jego tradycji.

Smakujcie LUBLIN razem z Nami!
Serdecznie zapraszamy!

Zespot Restauracji 16 Stofow



Przekqgski (Starters)

Klasyczny tatar wolowy, mieszany, podany 7 musztardg, piklami z cebuli
| pieczarek, pieczonym boczkiem oraz majonezem dyniowym
/Classic beef tartare, mixed, served with mustard, onion and champignon mushroom pickles,
roasted bacon and pumpkin mayonnaise/
- 36.00 z# -
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Tatar z gesi z musem z buraka, pertowq cebulkq, musztardg z miodem

| chrupkq z kaszy gryczanej
/Goose tartare with beetroot mousse, pearl onion, mustard with honey and buckwheat crisp/
-41.00 z# -
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Szynka z karpia z smietang, prazonymi migdatami i chrzanem, blinami

gryczanymi oraz musem z buraka
/Local carp ham with sour cream, roasted almonds and horseradish, buckwheat pancakes
and beetroot mousse/
-34.00 7 -
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Gesie Zolgdki w sosie wlasnym 7 kalarepkq, czosnkiem i tymiankiem,
podawane 7 bagietkqg smazong na gesim smalcu
/Goose gizzards in a gravy sauce with kohlrabi, garlic and thyme, served with a baguette fried
on goose fat/
-37.00 zt -

Sled? marynowany z majonezem z dyni, piklami 7 cebuli, pesto ziotowym
I pieczonymi ziemniaczkami
/Marinated herring with pumpkin mayonnaise, onion pickles, herb pesto and roasted
potatoes/
-21.00 7t -



Satarki (Salads)
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Sataty ze szpinakiem, piklami z gruszki, orzechami laskowymi, sosem

miodowo — musztardowym i regionalnym serem cheddar
IMix of salad with spinach with pear pickles, hazelnuts, honey-mustard sauce and regional
cheddar cheese/
-27.00 zf -

Salaty 7 kurczakiem zagrodowym, chipsem z boczku, boczniakiem,

cukiniq, piklami z dyni i sosem orzechowym
/Mix of salad with chicken, bacon chip, oyster mushroom, zucchini, pumpkin pickles
and nut sauce/
-29.00 7t -



Zupy (Soups)
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Lubelski Zur na gesinie z chrzanem, swiezym majerankiem, wedzonym
twarogiem i blinem gryczanym
/Lublin sour rye soup on goose with horseradish, fresh marjoram, smoked cottage cheese

and buckwheat pancake/
-21.00 zZ -
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Zupa z ryb stodkowodnych z bialymi warzywami, kiszonym ogorkiem,

smazonymi pomidorami i kluseczkami koperkowymi
/Freshwater fish soup with white vegetables, pickled cucumber, fried tomatoes
and dill noodles/
-19.00 z# -

Krem z dyni z oliwg dyniowq, prazonymi pestkami dyni, kremowym
serkiem imbirowym i chrupkq z siemieniem Inianym
/Cream of pumpkin witn pumpkin oil, roasted pumpkin seeds, creamy ginger cheese
and crisp with linseed/
-18.00 z# -
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Zupa grzybowa z lubelskq jagniecing, uszkami z ziemniakami i suszong
sliwkq
/Mushroom soup with Lublin lamb served with ravioli stuffed with potatoes and prune/
-21.00 z -



Ryby (Fishes)

MIE]SCE
INSPIRAL)!

Regionalny pstrqg w sosie 7 muli 7 pomidorami i cukinig
oraz placuszkami ziemniaczanymi
/Regional trout fillet in mussels sauce with tomatoes and zucchini and potato pancakes/
- 39.00 zt -
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Sandacz smazony na palonym masle z orzechami laskowymi,
kaszq peczak z grzybami i regionalnym serem cheddar, szpinakiem

zZ patelni oraz Zelem z kiszonej cytryny
/Zander fillet fried on roasted butter with hazelnuts, pearl barley with mushrooms
and regional cheddar cheese, spinach from the pan and pickled lemon gel/
- 51.00 zZ -
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Golgbki lubelskie 7 wedzonym jesiotrem, kaszq jaglang i rydzami, podane
z sosem 7 pieczonych pomidorow i papryki
/Lublin stuffed cabbage with smoked sturgeon, millet groats and saffron milk cup served
with roasted tomatoes and peppers sauce/
- 38.00 71 -



Dania gtowne (Main Courses)

Policzki wolowe W sosie wltasnym z chrzanem i czarng porzeczkg, musem

Z brokutu | czarnego czosnku, krokietem z soczewicy i buraczkami
/Beef cheeks (sous - vide) in gravy sauce with horseradish and black currant,
mousse of broccoli and black garlic, lentil croquette and beetroots/
-51.00 z -
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Pierogi z gesig, ziemniakami i swieZym majerankiem, podane na musie
Z jablek i lubelskiego cydru oraz okrasg z pora
/Dumplings with goose, potatoes and fresh marjoram, sitting on an apple mousse with Lublin cider
and butter with leek/
-41.00 z# -

Poledwica wotowa W sosie Z ogonow wotowych z orzechami laskowymi
| sliwkq, karmelizowang marchwig W miodzie z sezamem i ziolami Prowansji,
topinamburem w palonym masle i blinem gryczanym
/Beef tenderloin (sous — vide) in oxtail sauce with hazelnut and prune, caramelized carrot

in honey with sesame and Provence herbs, Jerusalem artichoke in butter and groats blini/
- 89.00 zf -

Eskalopki cielece w sosie z podgrzybka, musem z brokutu, ktadzionymi kluseczkami

z koperkiem i karmelizowang marchewkq
/Veal escalopes in sauce with bay bolete, broccoli mousse, dumplings laid with dill
and caramelized carrot/
-51.00 z -

Polowka pieczonej kaczki, glazurowanej miodem w sosie wiasnym,
serwowana z musem z aronii, placuszkiem ziemniaczanym, brukselkq smazong na
masle z kruszonkq 7 kolendrq
/Half of roasted duck, glazed with honey in gravy sauce, served with chokeberry mousse, potato

pancake, brussel sprouts fried in butter with crumble with coriander/
-54.00 zf -
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Kopytka dyniowe z palonym mastem, swiezq szatwig, pestkami dyni
I regionalnym serem cheddar
/Pumpkin dumplings with roasted butter, fresh sage, pumpkin seeds and regional cheddar
cheese/
-29.00 72 -



Desery (Desserts)
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Lubelskie gruszki i jabtka zapieczone pod kruszonkq z migdatami z Sosem

waniliowym i wytrawnym Zelem z aronii

/Pears and apples baked under crumble with almonds and vanilla sauce and a dry chokeberry gel/
-18.00 z# -

Ciastko czekoladowe z lodami rumowymi, Zelem z toffi, kremem sliwkowym,

kruszonkq z pestkami dyni i orzechami w karmelu
/Chocolate cake with rum ice cream, toffee gel, plum cream, crumble with pumpkin seeds

and caramel nuts/
-19.00 7 -

Ciastko dyniowe z assiette z pomaranczy i bezg cytrusowqg

/Pumpkin cake with assiette with orange and meringue citrus/
-18.00 z# -

Beza z kremem cytrynowym, galaretkq z czerwonej porzeczki oraz sosem

z rokitnika

/Meringue with lemon cream, red currant jelly and sauce from sea buckthorn/
-18.00 7 -



Kawy (Coffee)

Espresso

Americano/ kawa czarna
Doppio

Cappuccino

Flat white

Latte Macchiato

Irish coffee

Baileys Coffee

Syropy do kawy

Napoje zimne (Cold Drinks)

Coca Cola/ Coca Cola Zero

Sprite/ Fanta/ Kinley Tonic

Nestea cytrynowa, brzoskwiniowa

Woda mineralna Cisowianka Perlage gazowana
Woda mineralna Cisowianka Classique niegazowana
Woda mineralna Cisowianka Perlage gazowana
Woda mineralna Cisowianka Classique niegazowana
Dzbanek Coca Cola

Dzbanek wody mineralnej gazowanej/ niegazowanej
Dzbanek soku owocowego

0,21
0,21
0,251
0,31
0,31
0,71
0,71
1,01
1,01
1,01

Napoje energetyczne (Energy drinks)

Red Bull

0,251

7.00 zt

9.00 7
10.00 z¢
11.00 z¢
12.00 7t
12.00 7t
16.00 zt
16.00 zt

2.00zt

7.00 7
7.00 7t
7.00 71
7.00 71
7.00 71
15.00 zt
15.00 zt
24.00 7t
12.00 7
22.00

16.00 71



Soki owocowe (Fruit juices)

Soki owocowe
Ipomaranczowy/ grejpfrutowy/ jabtkowy/ pomidorowy/ bananowy/ Z czarnej
porzeczki/
0,21 7.00 zt
Fruit juices
/orange juice/ grapefruit juice/ apple juice/ tomatoes juice/ banana juice/
currants juice/

Soki ze swiezych owocow (Fresh fruit juices)

Sok ze swieZych pomaranczy 031 16.00 21
[fresh orange juice/ ’ )

Sok ze swieiych grejpfrutow 031 16.00 2/
/fresh grapefruit juice/ ’ '



Rozgrzewajgce napoje...
/Hot drinks/

Rozgrzewajgce kawy i herbaty idealne na chtodne, pochmurne dni i diugie wieczory.
Selekcja wysokogatunkowych herbat aromatyzowanych miodami z dodatkiem suszonych
ziol, przypraw korzennych oraz konfitury domowej
Aromatyczne kawy z dodatkiem cieptego mleka, konfiturq z dyni | aromatami piernika...

Herbata lawendowa 7 konfiturq o smaku mirabelki
/Lavender tea with mirabelle plum preserves/

Herbata o smaku gorzkiej pomaranczy i goZdzikami
/Bitter orange tea/

Herbata bakaliowa 7 nutg lesng
[Forest fruit tea with nuts and dried fruit/

Herbata Babuni z musem jabtkowo — cynamonowym
i goZdzikami
/Black tea with apple jam, dried apples and cinnamon/

Italian Tea z Aperolem i diemem z rokitnika
/Black tea with Aperol and sea buckthorn jam/

Kawa dyniowa z imbirem, kardamonem i bitqg smietang
/Coffee latte with pumpkin jam, ginger and cardamon/

Kawa piernikowa 7 piankg o smaku stonego karmelu
7 bitg Smietang
/Coffee latte with gingerbread syrup and salty caramel mousse/

200 ml

200 ml

200 ml

200 ml

200 ml

200 ml

200 ml

roboty.

15.00 71

15.00 z¢

16.00 7t

16.00 z¢

16.00 7

16.00 zt

16.00 zt


https://pl.bab.la/slownik/angielski-polski/sea-buckthorn

Grzance winne i piwne...
/Hot beer and wine/

Niegdys popularne na polowaniach, kuligach i zabawach karnawatowych.
Ale rowniez doskonate na diugie zimowe wieczory w domu, znakomicie,
bowiem rozgrzewajg i zapobiegajq przeziebieniom. Warto przypomniec
sobie o nich, gdy za oknem deszcz, snieg i minusowe temperatury...

Grzane pIW(_) YA a_romatycznyml przyprawami korzennyml 500 ml 16.00 g/
/Mulled beer with spices/

Grzane wino z aromatycznymi przyprawami korzennymi
i wisniami
/Mulled wine with spices/

150 ml 17.00 7

Grzany cydr lubelski z miodem &\
/Mulled Lublin cider with honey wisce 30ml - 14002
Miody pitne...
/Mead/

Produkowane przez lokalng Spotdzielnie Pszczelarskqg APIS, wiodgcego producenta
miodow pitnych i pszczelich. Miody pitne sporzqdzano w polskich domach szlacheckich
od czasu Sredniowiecza. Dzisiaj ich popularnosé spadta na rzecz "innych” trunkow, ale
nie wypada ignorowacé dobrego miodu pitnego. Doskonalym smakiem i aromatem
miodu pitnego ,,Staropolski Tradycyjny” mozemy delektowac zarowno spozywajgc go
w temperaturze pokojowej jak i w postaci grzanca
z dodatkiem gozdzikow i cynamonu...

Trojniak Staropolski Tradycyjny /APIS/ ¢k 150ml 16.00 d
- podawany na ciepfo - L

Dzban Trojniaka Staropolskiego Tradycyjnegc ef-). 00l 900041

IAPIS/ s :

- podawany na ciepfo -



Piwa beczkowe regionalne (Regional Drafts Beer)

Perta Chmielowa ¥, 0,51 9.00 zt
Perta Chmielowa ﬂ.i,scg 0,31 7.00 =t
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Piwa bezalkoholowe (Alcohol-free beer)

Lech Free 0,331 8.00 7t
Piwo 1 na 100 0,51 14.00 z¢

Piwa rzemieslnicze (Craft beer)

Piwa z browaru Tenczynek

I 19.
(rodzaje i dostepnos¢ do uzgodnienia z obstugqg) 05 5,004

Piwa lokalne butelkowe (Regional Beer Bottles)

Perla Niepasteryzowanc ﬁ'.?‘:! 051 10.00 z¢
Polskie piwo z miodem yi'yc.anym 051 15.00 z#
Zwierzyniec 0,331 9.00 z#
Noteckie ciemne 0,331 11.00 7t
Cydr (Cider)
Cydr Lubelski 51',??' 0331 5,00
Syropy do piwa (Beer syrup)
Malina/ Imbir/ Wisnia 1.00zt

/Raspberry/ Ginger/ Cherry/



Regionalne nalewki...
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...przyrzqgdzane bezposrednio przez Szefow Kuchni Restauracji 16 Stotow,
wedltug receptury i pod bacznym okiem Pani Reginy Zyly z Olbiecina,
laureatki nagrody w ogdlnopolskim konkursie , Nasze kulinarne
dziedzictwo” za stynng juz ,,Malinoweczke”. Niezwyklego smaku tych
wspaniatych, alkoholowych wyciggow z owocow, kwiatow lub ziol mogg
Panstwo zakosztowac¢ w naszej restauracji zarowno ku zdrowotnosci,
na trawienie, a takze dla czystej przyjemnosci...

Nalewka regionalna . sml 900z
/Rodzaje i smaki nalewek dostgpne u obstugi lub w barze/

Nalewka regionalna _ s00ml  110.00
/Rodzaje i smaki nalewek dostepne u obstugi lub w barze/

Ulubiong nalewke mogg Panstwo zabrac ze sobg do domu...
Wystarczy zapytac obstuge o jej dostepnosc.



Wodki czyste

Beluga Transatlantic
Amundsen

Finlandia
Wyborowa

Ostoya

Belvedere

Zorza

Wodki gatunkowe

Saska smakowa
Zolgdkowa Gorzka Tradycyjna
Zubréwka 7 trawg

Soplica Staropolska

Miodula Prezydencka

Whisky Szkockie

Auchentoshan American Oak
Bowmore 12 YO

Bowmore 15 YO

Laphroaig 10 YO

Glenfiddich 12 YO

Alkohole

0,71
40ml/ 0,51
40ml/ 0,51
40ml/ 0,51

0,71

0,71

0,71

40ml/ 0,51
40ml/ 0,51
40ml/ 0,51
40 ml
40 ml

40 ml
40 ml
40 ml
40 ml
40 ml

Whisky Japonskie/ Irlandzkie

Hibiki Suntory
Jameson

40 ml
40 ml

390.00 7

11.00 zt/ 120.00 zt
10.00zt/110.00 zt
9.00 zt/ 90.00 =t
220.00 =zt

384.00 7

262.00

9.00 zt/ 90.00 z¢
8.00zt/ 80.00 z¢
9.00 7t/ 90.00 z¢
16.00 zt
24.00 zt

28.00 zt
31.00 zt
48.00 zt
26.00 zt
29.00 zt

54.00
16.00 zt



Bourbon/ Tennessee

Booker’s

Basil Hayden's

Knob Creek Rye

Jim Beam Double Oak
Jim Beam

Makers Mark

Jack Daniel’s Old No. 7

Brandy

Courvoisier v.s.0.p.
Metaxa 12*
Martell v.s.o0.p.
Sarajishvili 5*

Rum/ Gin/ Tequila

Dictador 12 YO
Dictador 20 YO
Havana 3 YO
Havana 7 YO
Beefeater
Tanqueray No. Ten
Olmeca Blanco
Olmeca Gold

Inne alkohole

Sliwowica Podbeskidzka 72%
Aperol

Martini

Kahlua

Passoa

Bailey’s

Jagermeister

Sambuca

40 ml
40 ml
40 ml
40 ml
40 ml
40 ml
40 ml

40 ml
40 ml
40 ml
40 ml

40 ml
40 ml
40 ml
40 ml
40 ml
40 ml
40 ml
40 ml

40 ml
40 ml
100 ml
40 ml
40 ml
40 ml
40 ml
40 ml

48.00 7t
34.00 7
24.00 z¢
14.00 z¢
12.00 z¢
16.00 zt
16.00 zt

28.00 zt
26.00 zt
36.00 zt
21.00 z¢

25.00 z#
34.00 74
36.00 4
21.00 z¢
15.00 zt
18.00 4
14.00 74
16.00 7

23.00 7
12.00 zt
13.00 zt
14.00 zt
12.00 zt
14.00 74
14.00 74
14.00 74



Koktajle alkoholowe

Old Dictador
/Dictador 12 YO/ syrop z kawy i pomararnczy/ angostura/

Wspomnienie lata
ITequila/ dzem z rokitnika/ sok z limonki/ sprite/

Carmeltini
/Rum/ syrop stony karmel/ espresso/

16 Connection
/Jeam Beam/ syrop z herbaty o smaku rozy i wanilii/ sok z limonki/ biatkol

Czerwone korale
/Gin/ Martini Bianco/ syrop z jarzebiny/ sok z grejpfruta/

Klasyczne drinki mozna zamoéwié u obstugi lub w barze.

Masz ochote na innego drinka?

25.00 z#

21.00 z#

19.00 z#

21.00 z#

22.00 z#

Skomponuj swoje wiasne menu alkoholowe i bezalkoholowe w naszym barze...



Menu dzieciece (Kids menu)

Rosotek z kluseczkami
/Chicken soup with noodles/
-8.00 z# -

Delikatny krem z dyni z groszkiem ptysiowym
/Delicate cream of pumpkin with puff crouton/
- 8.00 z# -

Makaron penne z cielgcing w sosie dyniowym z pomidorami i regionalnym

serem cheddar
/Penne pasta with veal in pumpkin sauce with tomatoes and regional cheddar cheese/
-13.00 z -

Pulpeciki w sosie koperkowym z placuszkiem ziemniaczanym
/Meatballs in dill sauce with potato pancake/
- 16.00 2/ -

*Menu dziecigce serwowane wylgcznie dzieciom do lat 12.
/Just for kids menu (under 12years)/



